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…la  mia  cucina  è  pensata  e  vissuta  con 
semplicità, con prodotti genuini del nostro 
territorio,  esaltata  da  solo  olio 
extravergine  di  oliva,  sapientemente 
dosato, dai gusti morbidi e mai invasivi, 
dall’assenza  di  insaporitori,  condita  di 
passione e vivacità, nel rispetto di tutte 
le sfumature della cucina.

Nessun amore è più sincero dell’amore per 
il cibo.

(G.B Shaw)



AUTUNNO

Antipasti

Millefoglie di porcini in salsa verde

Torretta di patate all’origano

Strudel di speck e riso

Costino con crudità di verdure all’agro

Fonduta di formaggio stagionato e fichi

Uova bazzotte in vinaigrette

Crostone di polenta e asiago dolce

Cestino di sfoglia e misto bosco

Sandwich di patate al rosmarino e pancetta

Crostini lardo e miele



Carpaccio di salmone al timo

Involtino di pesce spada e crudo

Crostino di polpo con pomodoro e rucola

Sfogliatella di zucchine e gamberi

Baccalà mantecato con crostini di polenta

Capesanta gratinata al forno

Seppioline in rosso e piselli

Capesante alla piastra con funghi

Calamari in agrodolce e melanzana

Mousse di gamberi e fonduta di cioccolato



Primi

Fazzoletti di pasta ripieni di pere, noci e 
ricotta su fonduta di grana padano

Ravioli con patate e porcini burro e salvia

Pasta e fagioli alla veneta

Bigoli con salsiccia e salvia

Gargati con salsa allo zafferano e asiago

Linguine con gamberi e limone

Maccheroni noci, mascarpone e guanciale

Risotto alla zucca brasata al marsala

Risotto al tartufo e porcini



Secondi

Tagliata di manzo al rosmarino in salsa di 
rucola con patate gratinate

Scaloppina di vitello al funghi

Filetto di maiale agli agrumi con 
insalatina di valeriana

Tacchino al cioccolato e torcolato con 
dadolata di zucca al rosmarino

Maialino all’ananas e ginepro con spinaci 
al burro



Branzino con salsa di arancia e pomodoro 
caramellato

Filetto di salmone grigliato con purè di 
sendano rapa

Spiedini di rana pescatrice con purè 
gratinato

Filetto di orata allo zafferano con 
broccoli al burro

Filetto di tonno rosso al sesamo con 
insalatina mista



Inverno

Antipasti

Crostini di pere broccoli e pecorino

Bruschette pere e crudo

Polentina brustolà e gorgonzola

Blinì con salmone e crema di timo

Involtino di verza riso e fegatini 
di pollo in agro

tortino di sfoglia patate e uova

crespelle ai formaggi in salsa di mirtilli

baccalà alla vicentina e polentina

arancino di riso ai pistacchi 
con salsa di more

polentina morbida con culatello e mandorle



carpaccio di tonno e kaco mela

spiedini di seppioline al balsamico

melone invernale e carpaccio di salmone 
affumicato

rana pescatrice con ananas e ginepro

sardelle in saòr

tortino di polenta con acciughe marinate

polipetti conditi in salsa di rucola

gamberi caramellati all’arancia

capesanta allo zenzero

filetto di persico al sesamo



secondi 

arrostino tenero di tacchino 
con patate spadellate

saltimbocca di vitello alla romana
con pomodori glassati

scaloppa di vitello al prosecco
con verdure gratinate

controfiletto di manzo grigliato
con valeriana

filetto al pepe rosa
con insalatina al balsamico



filetto di trota salmonata alle noci e 
yogurt con polenta morbida

filetto di persico al limone
con crema di piselli

spiedini di gamberi con mandorle
cavolfiori gratinati

filetto di orata
al radicchio brasato

triglie alla livornese
carciofi al prosecco



PRIMAVERA

Antipasti

Cestini di grana con insalatina mista

Asparagi al parmigiano

Pancake con Emmental e prosciutto
Vol au vant al caprino e crudo

Crostini al paté di olive

Crepella di ricotta e pesto

Involtini gratinati di tacchino 
fagiolini e mandorle

tortino di riso con zenzero e pinoli

sformatino di ricotta grana e 
pomodorini secchi



carpaccio di branzino con
 crudità di ciliegie

filetti di scampi con carpaccio
 di melone al pepe

millefoglie di bresaola e capesante con 
balsamico

crudità di spada con insalatina e yogurt

salmone affumicato su insalatina mista

sfogliatella con caprino e gamberi

crostone di polenta e seppioline piccanti

capesanta gratinate con polenta rossa

bruschetta leggera con olive nere trota e 
nocciole

tortino di asparagi con insalata di polpo



primi

zuppa di cipolle alla francese

crespella agli ortaggi

gnocchi di patate al pesto e ricotta

maccheroni salsiccia e melanzane

tagliatelle in salsa di rucola e pomodorini

paglia e fieno asparagi e frutti di mare

lasagnette con scampi e rucola

pappardelle alla pescatrice e zucchine

maccheroni con ratatouille di verdure
 e capesante 

risotto alle triglie e pompelmo rosa



secondi

petti di faraona in crosta di Emmental e 
asparagi saltati

carré di agnello  gratinati  con verdure 
croccanti

filetto di manzo speziato con mousse di 
melanzane

vitello allo zenzero con sedano e carota

scaloppine di vitello con purè  alla salvia

branzino grigliato con spiedini di ortaggi

sfizio di crostacei su fonduta di grana e 
polenta morbida

baccalà alla vicentina con cialde di 
polenta

aragosta arrosto con mousse di carote

spada alla calabrese con pomodorini 
caramellati



Estate

Antipasti

Sandwich di melanzane pomodoro e mozzarella

Panzanella toscana alle verdure

Involtini di melanzana e caprino

Bruschetta  mediterranea

Spiedino di ananas e culatello

Insalatina di pollo in agrodolce

Gamberi e avocado

Spiedini di bufala e pomodorini

Millefoglie di melanzane all’origano

Bastoncini di carota speck
 e formaggio morbido



ostriche gratinate

spiedino di seppioline alla griglia

sfogliatella di gamberetti in salsa rosa

cocktail di scampi

insalatina di scampi e pompelmo

mousse di gamberetti e salmone

carpaccio di orata allo yogurt cetriolo e 
senape

toast di branzino e pomodorini

soutè di cozze in rosso

blinis di capesante cubettate e zenzero



primi

paella di pesce e verdure

linguine con scampi e limone

maccheroni con calamari e verdure

penne e gamberi al cartoccio

spaghetti cozze e vongole in rosso

risotto alla marinara

pennette zafferano e pesce spada

crespella con mousse di salmone e cacio

farfalle con ragù di mare

nido di tagliolini piselli e coda di rospo



secondi

tonno grigliato con verdure

grigliata di gamberoni con spiedino di 
pomodorini

tinche all’agro di uva nera

trancio di spada in salsa verde

branzino sotto sale con mousse di carote

carpaccio di polpo con melanzane grigliate

filetto di orata con patate gratinate

grigliata di pesce misto con valeriana

cefalo al forno con cubettata di verdure

insalata di mare con purè freddo di carote



dessert

tiramisù
amaretto

al pistacchio
alle amarene

frutta e yogurt
fragole e zabaione
meringa con fragole

mousse al caffè con panna
crema alla vaniglia mandorle e pere
ananas alla piastra con mousse alle 

nocciole
crema alla cannella

crespella dolce al grand marnier
crespella dolce alla nutella
tortino ai frutti di bosco

tortino all’ananas
tortino alla frutta estiva

tortino alla vaniglia
tortino crema e pinoli

tortino alle mele e cannella
tortino al cioccolato

tortino al caffè


